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EVIDENCIAS DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL MES DE 
JULIO DE 2023 

 
A continuación, se presentan las evidencias de las actividades ejecutadas durante el mes 
de Julio de 2023, en lo que corresponde al cumplimiento de las obligaciones específicas 
establecidas en el contrato de prestación de servicios No CO1.PCCNTR. 4745190 del año 
2023. 
 
Ficha No. 2809328 - Higiene y Manipulación de Alimentos. 
 

Fecha de inicio 24/07/2023. Fecha final 29/07/2023. 

 

Municipio: Riohacha (Comunidad Wayuu Marquito) 

 

Horas ejecutadas: 48 

Imagen No. 1: En estas fotografías estamos en la socialización del curso de la formación 
y como se van a desarrollar las guías de aprendizajes. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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Imagen No. 2: En estas fotografías los aprendices se encuentran socializando en grupos la guía de 

aprendizaje. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

               Imagen No. 3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

Fuente de elaboración: Propia 
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En estas fotografías los aprendices se encuentran realizando exposición del tema contaminación 

cruzada que se da con los alimentos al momento de su manipulación. 

 

Imagen No. 4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Imagen No. 5 
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Imagen No. 6: En estas fotografías los aprendices se encuentran en la preparación de las 
verduras que se utilizaran para un arroz trifásico.   

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Imagen No. 7: Aquí los aprendices muestran el arroz 
trifásico terminado 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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EVIDENCIAS DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS DURANTE EL MES DE 
AGOSTO DE 2023 

 

Ficha No. 2814580 - Higiene y Manipulación de Alimentos. 
 

Fecha de inicio 01/08/2023. Fecha final 08/08/2023. 
 

Municipio: Riohacha (Calle 71 No. 11-71 – Casa Comunal, Barrio Dividivi) 
 
Horas ejecutadas: 48 

 

Imagen No. 1: En estas fotografías estamos en la socialización del curso de la formación 
y como se van a desarrollar las guías de aprendizajes. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                              

                                                   Imagen No. 2 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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Imagen No. 3: En estas fotografías los aprendices se encuentran reunidos realizando la 
evaluación de conocimientos previos. 

 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                                  Imagen No. 4 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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En estas fotografías los aprendices se encuentran realizando exposiciones de diferentes 
temas relacionados con la manipulación de los alimentos al momento de prepararlos. 
 
Imagen No. 5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Imagen No. 6                                                                      Imagen No. 7 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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Ficha No. 2822558 - Higiene y Manipulación de Alimentos. 
 
Fecha de inicio 11/08/2023. Fecha final 17/08/2023. 
 
Municipio: Riohacha (Sede Villa Campo Alegre). 
 
Horas ejecutadas: 48 
 
Imagen No. 1: En estas fotografías estamos en la socialización del curso de la formación y 
como se van a desarrollar las guías de aprendizajes. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                       Imagen No. 2 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                                                                                         Fuente de elaboración: Propia 
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En estas fotografías los aprendices se encuentran realizando exposiciones de diferentes 
temas relacionados con la manipulación de los alimentos al momento de prepararlos. 
 
Imagen No. 3 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Imagen No. 4                                                                    Imagen No. 5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fuente de elaboración: Propia 
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Imagen No. 6 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                             Imagen No. 7 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

                                                            Fuente de elaboración: Propia 

 

                                                   

 

Jeovanny Francisco Sierra Vanegas  
Instructor de Manipulación de Alimentos 
Centro Agroempresarial y Acuícola 


